
PERINNEILLAT JÄTKÄNKÄMPÄLLÄ TIISTAISIN
Traditional Finnish Evenings at Jätkänkämppä Lumberjacks’ Lodge on Tuesdays 

 

     ALKURUOKAPÖYTÄ  
Katajanmarjasilakkaa M, G

Graavia lohta, sinappi-tillikastiketta M, G
Savumuikkuja, pikkelöityä kurkkua M, G

Porsaanseläkettä, sinappimajoneesia M, G
Riistapateeta, mustaherukkahyytelöä L, G
Mehustettua kurpitsa-kaalisalaattia M, G

Valikoima vihersalaatteja, vinaigrettekastiketta M, G
Sienisalaattia L, G

Punajuuri-rucolasalaattia M,G
Kalakukkoa

Leipää ja levitteitä 
Kotiruokajuomat

PÄÄRUOKA
Metsästäjän hirvipataa M, G

Juurespaistosta L, G
Timjamiperunaa M, G

LAPSILLE: Lihapullia ja perunasosetta L, G

JÄLKIRUOKA
Puolukka-kinuskimoussea VL, G

Kahvia, teetä

STARTER BUFFET
Baltic herring spiced with juniper berries MF, GF

Gravlax, mustard-dill sauce MF, GF
Smoked vendace, pickled cucumber  MF, GF

Pork fillet, mustard-mayonnaise MF, GF
Game paté, blackcurrant jelly LF, GF

Juicy pumpkin and cabbage salad MF, GF
A selection of green salads and vinaigrette MF, GF 

Forest musshroom salad LF, GF 
Beetroot and arucula salad MF, GF

Fish pie with rye crust 
Bread and butter

Drinks: water, home made ale

MAIN COURSE
Hunter’s deer stew MF, GF

Root vegetable bake  LF, GF
Thyme potatoes MF, GF

FOR CHILDREN: Meatballs and mashed potato LF, GF
 

DESSERT
Lingon and butterscotch mousse LF, GF 

Coffee, tea

MENU 4.9.-13.11.2018

Buffet katettuna klo 16-20.  
Hinta 23 €, lapsi 4-14 v. 11,50 €. 

Lomapakettilaisilla lisämaksu  
Jätkänkämpän ateriasta 4 € / 2 €.  

Illan ohjelmassa lisäksi savusauna klo 16-21
ja hanurimusiikkia, yhteislaulua klo 17-21. 
Savusaunan hinta 14 €, lapsi 4-14 v. 7 €,  

hotellin asiakkaille 8 € / 4 €.

Dinner Buffet served at 16-20. 
Price 23 € /adult, 11,50 € / child 4-14 yrs.

Clients with half or full board packages, 
additional meal charge 4 € / 2 €. 

Smoke sauna available at 16-21 
Live accordeon music at 17-21. 

Smoke sauna 14 € / adult, 7 € / child 4-14 yrs, 
hotel guests 8 € / 4 €.

NÄYTÄ HUONEKORTTI HENKILÖKUNNALLE ENNEN RUOKAILUA. SHOW YOUR KEY CARD TO THE PERSONNEL BEFORE DINNER.

L = LAKTOOSITON, G = GLUEENITON, M = MAIDOTON            LF = LACTOSE FREE, GF = GLUTEN FREE, MF = MILK FREE


